APERITIFS | ¢

COCKTAIL DU MOMENT 16c| 12,5

COCKTAIL DU MOMENT SANS ALCOOL 22c| 8
LE SPRITZ CHAUD 16c| 12,5

Apérol, miel du Domaine Thermal, jus d'orange, épices

Aperol, Honig vom Domaine Thermal, Orangensaft

und Gewilirze

Aperol, Domaine Thermal honey, orange juice, Spices

HUGO 16cl 12,5
Sirop de fleur de sureau, crémant, eau gazeuse,

menthe fraiche, citron vert

Holunderbliitensirup, Crémant, Sprudelwasser, Frische Minze, Limette
Elderflower syrup, Crémant, sparkling water, fresh mint, lime

LE CHAMBERY FRAISE 16¢l 12,5
Martini blanc, sirop de fraise, crémant

Weifier Martini, Erdbeersirup, Crémant

White martini, strawberry syrup, Crémant

LE M NT DORF SANS ALCOOL 22c| 8
Jus de banane, jus d’ananas et sirop de coco
Bananensaft, Ananassaft und Kokossirup

Banana juice, pineapplejuice and coconut syrup

KIR* LE M NT DORFau V|n blanc de Savone 10c|| I 99

KIR* CHAMPAGNE GRUET 10c! 11 14,9
KIR* CREMANT DE SAVO|E‘IOC||I - 9,2
APEROL SPRITZ 20c| - 1é,$
VIRGINSPRITZlécl - 8
COUPE DE CREMANT 10c| ~ - 9’2
Caves Bastlan

C%UPE DE CREMANT 'IOc| ~ - 8,9
Krler Salnt Cunlbert

COUPE DE CHAMPAGNE10c||I | - 714
Gruet Brut

PASTIS OPYOS 4c| & VIVA 25cl= ~ - 9,9
GlNG|N|X4C|~ ............................................................................. 1677
GINOPYOS4C|~” - 7171
GIN SIPSMITH LONDON DRY 4c7|7 i - 16,5
CAMPARMd ....................................................................................... ,7’5
CAMPARISODA 10,5
CAMPARI BIERE 10,5
SANB”TERRougeWSd ......................................................... .
PORTO Blanc - Rouge 5c| . - 7,5
MARTINI Blanc - Rouge 4c| - 7,5
CYNAR4C| ............................................................................................ ,7’5
WHISKYDONVEN'S 4 159
WHISKY OBAN14ANS 4cl 139
WHISKY JACK DANIEL'S 4c| 9,5

*a |a ||queur de myrtllle mtt Blaubeerllkor W|th Blueberry ||quor

BIERES

BIERE

BEERS
SIMON sans alcool 33cl == 5,6
FRANZISKANER sans alcool 50cl 8,
SIMON PRESSION 25cl ~ 4,3
SIMON PRESSION 50cl = 7,8
SIMON PRESSION ZBrere de Noét 25¢| = 4,9

SIMON IPA 25¢| = 59
SMONIPAsod= %5
OKULT BLANCHE 53¢l @< 59
OURDALLER WELLEN373;IV VVVVV 6,9
PICON4l R
PICONBIERE2sc s
PICONBIEREsOc g
PANACHE2scl s
PANACHEsOd e

SOFTS / EAUX - wASSER- WATER

COCACOLA / COCA ZERO 20¢l 3,7
FANTA ORANGE / SPRITE 20cl . 3,7
ROYAL BLISS TONIC/ LEMON / PINK 20c| o 4,3
FUZE TEA PECHE 25c| o 3,7

 sod®
VIVA =~ 5,5 8,5
ROSPORT BLUE~ S 75,5” ” 815

Supplément sirop

Fraise, grenadine, citron, menthe
Sirup nach Wahl Aufpreis 0,8
Erdbeere, Grenadine, Zitrone, Minze

Syrup supplement

Strawberry grenadlne lemon, mint

JUS DE FRUITS - FRUCHTSAFTE - FRUIT JUICES

JUS D’ORANGE NIEHOFFS 20cl 3,7

Orangensaft - Orange juice

JUS DE POMME NIEHOFFS 20cl 3,7
Apfelsaft - Apple juice

JUS DE TOMATE NIEHOFFS 20cl| 3,7

Tomatensaft - Tomato juice



LES DOUCEURS DE NOTRE

CHEF PATISSIER .
SUSSE VERFUHRUNGEN AUS
UNSERER PATISSERIE BOISSONS CHAUDES
SWEETS FROM OUR PASTRY CHEF HEISSGETRANKE - HOT DRINKS
MONT BLANC ,
Coque meringue croquante, confit de myrtilles, CAFE @ 4
Vermicelles de marron au rhum .............................. .
MONT BLANC EXPRESSO @ 3,5
Knusprige Baiserschale, Heidelbeerconfit, Kastanienvermicelles mit Rum o o o 4 6
MONT BLANC DOUBLEEXPRESSOQ e
Crunchy meringue shell, blueberry confit, rum chestnut vermicelli THE. INFUSION @ 4,5
13,5 ...... ' ....................... agerrrreeesiesantene
<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<< CAPPUCCINO CHANTILLY 4,9
FRAICHEUR ALPINE o e
Jus de clémentine corse, pomme verte, poire et grenade, CAPPUCCINO ITALI.E.N. ........... ) 4'7
sorbet citron et son shot de genépi ;s ;o
CAFE DECAFEINE @ 3,8
’ ALPINE FRISCHE e i
e Saft aus korsischer Clementine, griiner Apfel, Birne und EXPRESSO DECAFEINE @ 3,5
W Granatapfel, Zitronensorbet und sein Genepi-Shot s
ALPINE FRESHNESS CHocoLaTCHAUD AT
Corsican clementine juice, green apple, CHOCOLAT VIENNOIS 4 9
pear and pomegranate,lemon sorbet and its génépishot T T T T T B
13,5 LATTE MACCHIATO 4,7
BARRE GOURMANDE IRISH COFFEE 12, 8
Mousse au chocolat Valrhona et praling, PR o B
croustillant noisettes, coulis passion CAFEGENEPI' chantll.l.).l.1.§.c.| ....... i 12,8
GENUSSRIEGEL
Valrhona-Schokoladenmousse und Praliné,
Haselnussknusper, Passionsfruchtcoulis DI G ESTI FS - ABSACKER - DIGESTIFS
GOURMET BAR
Valrhona chocolate and praline mousse, B
hazelnut crunch, passion fruit coulis LIMONCELLO RUGGERI ﬂW 4clhy 7,5
13,5 KIRSCH 4cl 9
CREME BRULEE A LA CHARTREUSE MIRABELLE / FRAMBOISE / 9
Flambée devant vous POIRE WILLIAMS ZENNER 4cl =~
. REMEBRULE’EAUFCHARTREUSE-ART ..............................
am Tisch flambiert GENEPIDES PERES CHARTREUX 4clfV 9
CREME BRULEE WITH CHARTREUSE CHARTREUSE VERTE 4cl 1 9
Flambéed at your table e B
13,5 GET 27 4cl 7.5
’ DAME BLANCHE COGNACFRAPINVSOP GRANDE CHAMPAGNE 4cl 9
3 boules de glace vanille Bourbon, ARMAGNAC TARRIQUET XO 4cl 10
sauce chocolat chaud Valrhona, chantilly et amandes effilées e A
3 Kugeln Bourbon Vanilleeis, Warme Valrhona- BAILEYS 4cl 7.5
Schokoladensauce, Schlagsahne und Mandelbldittchen -
3 scoops Bourbon vanilla ice cream, AVERNA AMARO 4cl 7.5
Valrhona hot chocolate sauce, whipped cream, and flaked almonds s e
13 SAMBUCA 4C| 7,5
"""""""""""""""""""""""""""""""""""""" AMARETTO 4cl 7,5
CAFE OU THE GOURMAND 4 Pi€ces .
KAFFEE ODER TEE MIT SUSSEN KOSTLICI-IKEITEN4 Stiick RHUM ZACAPA 23 ANS SOLERA 4cl 12
GOURMET COFFEE OR TEA 4 PieC@S .
14 9
CAFE GLACE

2 boules glace café, 1boule glace vanille Bourbon, café froid,
chantilly et amandes effillées
EISKAFFEE
2 Kugeln Kaffeeeis, 1Kugel Vanille Bourboneis, kalter Kaffee,
Schlagsahne und Mandelbléttchen
ICED COFFEE
2 scoops coffee ice cream, 1scoop Bourbon vanilla ice cream,
cold coffee, whipped cream and slivered almonds

13






